MENU AUTOMNE

Plat 18 €
Entrée | Plat ou Plat | Dessert 25€
Entrée | Plat | Dessert 29 €

ENTREES

Terrine de poisson maison, émulsion wasabi
Velouté du moment
Gravelax de saumon mariné (+2€)
6 huitres n°3 de Bréhat (+2€)

Entrée du moment

PLATS

Fish and chips, sarrasin, sauce tartare
Maquereau snacké, butternut et légumes confits
Pulled pork, écrasé de pommes de terre
Onglet de beeuf a l'échalote, pommes de terre sautées (+2€)

Plat du moment

Plat végétarien possible sur demande

DESSERTS

Fondant au chocolat, coceur coulant
Kouign-amann, glace caramel beurre salé
Créme brilée a la creme de marron

Dessert du moment

% MENU ENFANT
12¢€

Petit burger ou filet de poulet ou filet de poisson,
frites ou légumes

Boule de glace ou Brownie au chocolat

Pour élaborer notre carte, nous privilégions les circuits courts et collaborons
avec des producteurs locaux, afin de vous garantir des produits frais et de qualité.

Origine des viandes : Porc - Régional et France, Beeuf - Régional et France
Liste des allergénes sur demande



