
Plat  18 €       
Entrée I Plat ou Plat I Dessert  24 € 

Entrée I Plat I Dessert  29 €  

ENTRÉES  
Tomates à l’ancienne, mozzarella

Gravelax de saumon
Rillettes de la mer et ses blinis
6 huîtres n°3 de Bréhat (+2€)

Entrée du jour 

PLATS 
Fish and chips au sarrasin, sauce tartare

Maquereau snacké, caponata à la bretonne
Le burger du moment

Brochette de boeuf mariné, pommes de terre grenailles
Plat du jour

Plat végétarien possible sur demande

DESSERTS  

Crème brûlée à la rhubarbe et abricot
Profiteroles, vanille, chocolat
Kouign-amann, glace caramel

Dessert du jour

MENU MIDI 

MENU ENFANT
12 €

Fish & chips ou Filet de poulet, frites ou légumes  I  Boule de glace ou Brownie au chocolat

Pour élaborer nos cartes, nous privilégions 
les circuits courts et collaborons avec des 

producteurs locaux, afin de vous garantir des 
produits frais et de qualité.

Origine des viandes : 
Boeuf, canard : France I Cochon : Union européenne

Liste des allergènes sur demande

Carafe d’eau gratuite à votre disposition

Extrait de la carte des vins

Blanc
Muscadet AOP  I  Domaine des Sablons  BIO

Rouge

Côtes du Rhône AOP  I  Element Terra  BIO
Ventoux AOP  I  L’Épicurien Château Croix des Pins  BIO

Rosé
Rosé Corse IGP  I  L’Avenenza
Côtes de Provence AOP  I  Coeur du Rouet
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