| ' Ardoise du Midi

Uniquemcnt le midi

Moules Marinieres [Trites 11,50 €
Moules Facon Bc”c\/ue (Creme d’AiD [rites 12,50 €

Salade Océane 16 €
(Saumon, Noix de 5aint~Jacqucs et (revettes fumés par nos Soins)

Salacle « Chévre Chau& » 16€
(Crottin de Chevre Tiede et Magret Fumé)

Assiette | erre et Mer 19 €
(Saumon Fumé, [Foie (Gras Maison, | artare de Saumon Salade)

*Tartarc aux deux Saumons 14€
(Saumon frais et Saumon Fumé « Maison »)

Nos tartares sont servis avec des Fommc de terre Steak Housc et Saladc

*I™ ntrecote Peurre Maitre d'Hotel 18€
*h Coquclet Roti au Miel et antre EPices 13 €

* Garnitures : Fommc de terre Stcak House et Salac{e

Formule de ' cailler 25 €

Assiette de I'T" cailler,
(5 hu?tres, lan oustines, crevettes roses, bulots, bigorneaux et amandes de mer)
2t g2t
Dessert au choix
(Crémc Brﬁléc ala \/ani”c Bourbon, ou Coupc Dcux boules ou Fondant au Clﬂoco|at Crémc Anglaisc)

un Verre de Vin Blanc (12 cl)

(Muscadet sur| ie ou Charc{onnag)




Mcnu « ”cs du Fonant »
i | ontrée, 1 Flat, iFromagc% i Dessert 25 €
i T ontrée, 1 FPlat, IFromagc et i Dessert 29 €

6 [uitres N° 3 de la Paie de Faimpol
Soupc de Poissons Maison
Tar’care aux Deux Saumons

kkkkkkk

Dauradc Roga]c aux Agrumes
Magret de Canard et Blanc de Sciche,

Furée de Fommcs de T erre Maison a |a \/ani”e, Sauce Miel aux antre Epiccs

Tkkkkkk

Prie de Meaux au | ait (Cru| iede ala Rhubarbe
Langres

*kkkkk®
Créme Brﬁléc ala \/ani”e Bourbon
Coupe de Sorbets Deux Boules
Tiramisu (réole

Mcnu E_mcant (- 12 ans)

i Plat, 1 | ntrée ou | Dessert 9,50 € (servi uniquemcnt le midi)
i [ ontrée, 1 Plat, et 1 Dessert | 3.50€

Saumon [Tumé « Maison »
Assictte de (rudités

[Filet de Poisson et sa (Garniture

Wing’s de Poulet GGarni

( iéteau au Chocolat, créme An laise
o
Deux Boules de ( ilace




Mcnu « ]lc de Bréhat »

1 [ ontrée, 1 [lat, iFromage% i Dessert 37€
i | ntrée, 1 [lat, iFromage et 1 Dessert41 €

Duo de Foic Gras Naturel et au Cl‘nocolat cl’E_quatcur
i 2 Juitres (reuses N° 3 de la Paie de Faimpol
Assiette (Océane

(Saumon, Noix de 5aint~Jacque5 et (Crevettes [Tumés par nos Soins)

*kkkkkk
FFilet de Par Roti ala Passion

Ligne de Saint—Jacques de la Paie de Saint-Pricuc Poélées
Noisettes cl’Agncau ala ]:]cur de Thgm

*kkkokkokk

Prie de Meaux au | ait Cru| iede ala Rhubarbe
Langres

*kkkkkk

| e Mikado, Nems Croquants ala Creme de Vanille Bourbon, Sauce (Chocolat
L’Alcxandrinc, Douceur (rémeuse a la Foirc

| e Guayaquil, Parfait aux [Deux Cl‘loco]ats

Prix service comPris




Dcsscr'ts

Creme Prulée ala Vanille Bourbon 7 €
Tiramisu (réole VAS
[ e Mikado, Nems Croquants ala Creme de Vanille Bourbon,
Sauce (Chocolat 8 <
L’Alcxandrinc, Douceur (rémeuse a la Foirc 8 <
| e Guayaquil, Parfait aux Deux (Chocolats 8 €

Coupcs glacécs

CouPe 2 boules 4,60€

(glaces - banane, caf¢ | chocolat noir, fraise, menthe aux éclats de chocolat noir, noix de coco, rhum-raisin, vanille

sorbets : ananas, cassis, cerise, citron vert, Framboise, fruit de la Passion, mangue)

Fruits Kouges (1 boule framboise, 1 boule cerise, 1 boule fraise, chan’ci”g) 7,70 <
Ca{:é LiégCOiS (» boules cafe, cafe, clﬁantiug) 7,80 €
Dame Blanche (} boules vani”e, chocolat clﬂaud, Chanti”g) 7,80 €
Saveur dCS ”CS (i boule mangue, | boule fruit de la Passion, i boule noix de coco, clﬂantiug)7,8o €
Chocolat Liégcois (6 boules chocolat, chocolat chauc‘, chanti”g} 7,80 €
COlOﬂCl (2 boules citron vert, vodka) 8,80 <

Flanteur Givré (I boule mangue, | boule vani”c, rhum Hanc) 8,80 €
Fiﬁa Colacla Givré (i boule noix de coco, | boule ananas, rhum blanc) 8,80 €

Prix service comPris




L’Ecai”cr Le Mareqcur

19€ 37 €

5 huitres creuses, 6 huitres creuses, /2 crabe,

langoustines, crevettes roses, langoustines, crevettes roses,

bulots, bigomeaux, bulots, bigomeaux,

amanc}es dC mer amanc}es dC mer

Formule (Géant de fruits de mer
102 €

FOUF dCUX PCI"SOHHCS

Deux Flateaux du Marcgcur
Dessert au choix
(ne bouteille de C}'narclonnag 75 cl

Cagé

Pol de Bulots 10€
Buisson de (revettes 1 1€
T ourteau ou Araignée la Fiece 18€
Puisson de Langoustincs Maﬂonnaise 21 €

Huitres (Creuses N° 3 de la Paie de Faimpol
| aDouzaine 18 € -] aDemi-douzaine 11 €

Prix service comPris




E_ntrécs

Saumon Fumé parnos Soins 14€
Duo de Foic Gras Naturel et au Cl‘nocolat cl’E_ciuatcur 19€

Salade Oceanc 16 €
(Saumon, Noix de Sainbjacques et (revettes fumés par nos Soins)

Soupe de Foissons Maison 10€

Poissons

(Selon arrivage)

Filet de Par RétialaFPassion 24 €
Ligne de Saint—Jacques de la Paie de Saint-Bricuc Poélees 21 €

[Homard a la facon du (Chef 42 €

Homard Breton Gri”é a L’Estragon 14 €les 100 ar
[Homard Preton Gri”é au Whiskg 14 € les 100 gr

Viandes

* T ntrecote Beurre Maitre d’Hétel 18€
Magret de Canard et Blanc de Scichc, Furéc de Fommes de 1 erre Maison ala

Vanille, Sauce Miel aux Quatre E_Piccs 19€

Fromagcs
Brie de Meaux au | ait Cru|iede ala Rhubarbe 7€

Langres 7€

* Viande a/’or{g/nc francarse

Prix service comPris




